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IL FORTE DIMENTICATO

“La Carnale” ko, finalmente il progetto

Affidata |a realizzazione del piano di restyling che trasformera il bastione nel “polo della Dieta Mediterranea”

Attualmente lo stato dei huoghi
rivela «marcate criticita aggra-
vale, tra Paltro, da due incendi
stagioni estive del 2014 e del
2017 che hanno devastato le
parti esterne, distrutto gli im-
piandi di illuminazione lungo
tutto il percorso e danneggiaton
in modo imeversibile I'ascen-
sores. 2 la fotografia dello sta-
i di abbandono del Forte La
Camale scattata all'interno del
documento  di mdirifzupulaﬂa
programmadone per lappalto
utile ad affidare gli intervent
di rgualificazione del bastione
che: domina il quartiere Tomio-

ne. Nel Dip, infatti, oltre a es-
sere scattata 'istantanea dello

stato dell’ane, si definisce an-
che la comice degli intervent
niecessar che dovranno essere
contenuti nella progetiacione,
finalizzati a trasformare il forti-
no inun di riferimento in-
ternazionale delle sette Comu-
nita emblematiche della Dieta
mediterranes: Agros a Cipro,
Brac e Hvar in Croazia, Koroni
in Grecia, Pollica e Il Cllemto in
[talia, Tavira in Portogallo, So-

ria in Spagna e Chefchaouen in

Marocen.
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dine contenut nel che &
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Ilhastlune visto da lungumau Tafurl

del Turismo,
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tettura e i i rela.tm
alla redarione ﬁel progetio di
fattibilita tecnico-economica,
alla progetazione csecntiva, al
coordinamento della sicurerza,
alla predisposizione del pi

d::llaplaimrmm, alle studio e

alle indagini geologiche, all’as-
sistenza al rup e direzione
dei lavori inerenti alle opere di

manutenzione ordinaria e stra-
ordinaria del Forie La Camale™
il hando & stato vinto dal mﬁj
EFUPPamento [Emporaneo
professionisti guidato dalla So-

cieta di Perillo che,
CONTNe aﬂmmm nelle scorse

Il Forte La Carnale

settimane dall'assessore regio-
nale al Turismo, Enzo Maralo,
gia sta lavorando al piano d'in-
terventi.
Gii, perché ¢'e tanto empo
da : stando al cro-
mpmg]mmu i lavor sarch-
bemo gia dovati cominciare
terminare il 30 glio di
quest’anno, con oollandi da

concludere eno i 26
E evidente, quindi, che la tem-
ica deve essere corretta ma
‘iter & finalmente partito. n
concredo, quindi, il progetio
la realizzarione di una
sorta di pereorso di conoscenza
storica ma anche dei prodotti,
A partire dalla creazione di in
piardino con piante aromeati-

{'hi- W preservare @ catal

Emdgéanﬂtﬂ dél specie

te officinali che vmgmm
up?il:‘zzale nella
di piart della e medi
termanes, ampiamente diffuse
nella Scuola medica salemita-
na. Nella sala centrale, invece,
5i prevede | "allestimento di un
emporio aperto alle identita dei
prodott proventent dalle set-
te comunita “emblematiche”.
DvnTa essere UNMW Store, un
mercato della tpicith delle po-
polazioni che si affacciano sl
Mare Nostrum. Nel “Salone del
gusto”, invece i sard uno spa-
i per assaggiane i patti tpic,
per i show i
per la arlone del dstora-
tord ¢ per le sperimentaccioni
bio-alimentari  della  cucina
grand gourmet. Nel “Salone del

i SATANN
ST e,
lo producono e lo cocinano.
“La bibliteca digitale”, inve-
ce, avra l'obiettivo di mettere
disposizione |'immenso pal:rl

scientifico e

che esalta e quahﬁca la Dieta
mediterranea nel mondo. All'e-
sterno del Forte, le due terrazze
pancramiche doveanno essere
destinate a ospitare eventi @
manifestazioni, {&t)





