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SUD / BATTIPAGLIA

Poche ore all'inaugurazione della XVI edizione di
IFF International Fireworks Fair - Fiera internazio-
nale della Pirotecnia in programma da Venerdi 07
a Domenica 09 marzo 2025 presso il centro espo-
sitivo Next di Capaccio Paestum. La secolare tra-
dizione della pirotecnia italiana a confronto con le
produzioni provenienti dal mercato europeo, asia-
tico ed americano. Prodotti pirotecnici, sistemi di
accensione, attrezzature, prodotti chimici e servizi
legati al mondo della pirotecnia italiana si danno
appuntamento al tradizionale meeting che annual-
mente viene ospitato a Paestum, Settanta espositori
di cui venti stranieri provenienti da Malta, Roma-
nia, Cina, Usa, Austria, Germania. Delegazioni ac-

creditate dalla Francia, Portogallo, Spagna, Gran
Bretagna, Polonia e Olanda. Spettacoli, dimostra-
zioni, Show, seminari e meeting per celebrare
un'arte nata per colorare i nostri sogni. La grande
aftesa & tutta rivolta per gli appuntamenti dimostra-
tivi che partono venerdi sera nell’area eventi di Pae-
stum con la prima mondiale del Piro-Drone Show
“RISE OF THE FIREBIRD” realizzato dal leader
mondiale degli spettacoli aerei, I'’Americana Verge
Aereo e dalla Pirotecnica Giuliani. Centinaia di
droni colorati disegneranno in cielo i tratti di un
sogno, magnificato da terra con gli effetti luminosi
della magia pirotecnica, al suono della musica
scelta appositamente dalla compagine internazio-

Paestum - La tradizione della pirotecnia italiana a confronto con le produzioni provenienti dal mercato europeo, asiatico

“Rise Of The Firebird” inaugura XVI edizione della Fiera Internazionale della Pirotecnia

nale che ha ideato e realizzato questa imponente
scenografia. Uno spettacolo unico che detta i tempi
dell'innovazione tecnologica anche in questa arte
cosi radicata nella tradizione italiana. Nella gior-
nata di sabato sara invece il meglio della pirotecnia
italiana ad essere di scena sul palcoscenico della
Fiera, spettacoli diurni e serali, tra tradizione arti-
gianale italiana ed il meglio della produzione stra-
niera con le dimostrazioni che si alterneranno tra
I'area espositiva del Next e lo spazio eventi dell’area
archeologica. Un appuntamento da non perdere
per gli operatori del settore e per gli amanti di que-
sta meravigliosa arte che da secoli affascina grandi
e bambini.

Battipaglia - Il 7 marzo, I'Istituto Alberghiero” IIS Ferrari “ospita una cena stellata per il Rotary Club con i grandi maestri

“Le buone stelle”, scuola di solidarieta

A guidare questa brigata
saranno tre chef insigniti
della Stella Michelin 202

Un’esperienza di Fusto, ta-
lento e generositd: il prossimo
7 marzo 2025, I'Istituto Al-
berghiero "IIS Ferrari” di Bat-
tipaglia apre le sue porte per
la terza edizione della Cena
di Solidarieta “Le Buone
Stelle”, un evento organiz-
zato dal Rotary Club Battipa-
glia e dal Distretto Rotary
2101, con il supporto del Go-
vernatore Antonio Brandoe
del Presidente Orlando Ca-
prino Caprino.

Sard una serata in cui la
grande cucina incontra il
cuore, ie alla partecipa-
zione di chef stellati e maestri
dell’arte bianca, affiancati
dagli allievi dell'Istituto Fer-
rarl, che avranno I'opportu-
nita di vivere un’esperienza
formativa unica lavorando
fianco a fianco con professio-
nisti di altissimo livello. A
guidare questa brigata spe-
ciale saranno tre chef insigniti
della Stella Michelin 2025:

Christian Torsiello di Osteria
Arbustico (Capaccio Pae-
stum); Michele De Blasio de
La Volta del Fuenti (Vietri sul
Mare); Lorenzo Montoro de
Li Flauti di Pan di Villa Cim-
brone (Ravello).

A loro si uniranno grandi
maestri dell'arte bianca e
della pasticceria: Cristian
Santomauro, custode dell’an-
tica "Ammaccata” cilentana;
Helga Liberto, esperta di
grani e lievitati; Massimiliano
Resta, raffinato pasticciere.
come ospite d'onore, la leg-
genda della cucina italiana
Alfonse laccarino, chef del
celebre "Don Alfonso 1890”
di Sant'Agata sui Due Golfi.
Gli ospiti saranno nella sala
ristorante dell’Istituto Ferrari,
dove verra servito il menl
ideato dai grandi chef, in un
perfetto equilibrio tra tradi-
zione e innovazione culina-
ria.

Il ricavato della serata sard in-

teramente devoluto a progetti
di solidarieta sul territorio, in
particolare per I'acquisto di
attrezzature destinate alle
sefte comunitd parrocchiali
della Forania di Battipaglia.
Grazie alla disponibilita del
Dirigente dell’'llS Ferrari,
prof. Luca Mattioci, e all'im-
pegno degli studenti e do-
centi, questa cena non sara
solo un evento gastronomico,
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Istituto Alberghiero IIS Ferrari Battipaglia

Una serata all'alta
cucina e della benefi-
cenza sotto il segno
delle buone Stelle

ma un’occasione per coniu-
formazione, cultura e so-
idarieta, offrendo agli allievi
una preziosa esperienza sul
campo e contribuendo con-
cretamente a chi ha bisogno.
Un’opportunita davvero im-
perdibile per vivere una serata
all'insegna dell’alta cucina e
della beneficenza, sotto il
segno delle Buone Stelle.
Raffaella D’Andrea

il fatto - Il programma promosso dal Consiglio d’Europa per i comuni

Bellizzi vince riconoscimento Elogek e vola a Gorizia

Una straordinaria e bella an-
ticipazione. Lo ha detto il
sindaco di Bellizzi Mimmo
Volpe, annunciando che
«saremo a Gorizia Nova
Gorica per rappresentare
una buona governace del
nostro mezzogiorno, Grazie
ad Aiccre ltalia Bellizzi
vince il prestigioso ricono-
scimento del Consiglio Eu-
ropeo del premio ELoGEK.
11 programma promosso dal
Consiglio d’Europa che ri-
conosce le Autorita locali

che hanno raggiunto un ele-
vato livello di buona gover-
nance secondo i 12 principi
del buon governo. Questo
strumento aiuta i Comuni a
identificare i propri punti di
forza e di debolezza e a in-
traprendere azioni per mi-
gliorare in modo efficiente
ed efficace i servizi erogati ai
cittadini. La cerimonia di
premiazione si terra dal 7 al
9 marzo prossimi a Gorizia,
citta Capitale europea della
cultura in tandem con la vi-

cina Nova Gorica, a cui par-
tecipera una delegazione del
Comune di Bellizzi. «An-
cora una volta devo dare
atto alla nostra struttura un
alto livello di professiona-
litd. Sia chiaro si pud e si
deve sempre migliorare per
fare meglio. Bellizzi cresce e
simigliora», ha poi aggiunto
il primo cittadino. Un'inizia-
tiva lodevole che coinvolge
I'amministrazione comunale
guidata dal sindaco Volpe.
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