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PRIMO

- Il programma prevede le testimonianze delle aziende vincitrici dell’ASI Salerno Awards 2023 circa le varie attivita

Esg e Aree Industriali della provincia:
al via le call per Asi Salerno Awards

Il convegno servira per deli'-""' |
neare gli obiettivi insieme
ad alcuni dei protagonisti

Dopo il grande successo della
prima edizione, torna l'inizia-
tiva ASI Salerno Awards, pro-
mossa dal Consorzio Asi
Salerno e voluta fortemente
dal Presidente Antonio Vi-
sconti. Il lancio del contest
coincide con il convegno te-
matico “Esg e Aree Industriali
della provincia di Salerno: so-
stenibilita, governance e fi-
nanza”, in programma lunedi
27 maggio, alle ore 15,
presso la sede della Camera
di Commercio di Salerno in
via Generale Clark 19/21. Lin-
contro, mederato dal giorna-

lista Gabriele Bojano, si con-
centrera sullimportanza di
adottare politiche e pratiche
ESG, grazie alle quali le
aziende possono ridurre i ri-
schi associati all'attivita indu-
striale, migliorare le relazioni
con i propri stakeholder e ac-
cedere a nuove opportunita di
business legate alla sostenibi-
lita.] saluti introduttivi sa-
ranno a cura di: Andrea Prete,
Presidente della Camera di
Commercio di Salerno; Anto-
nello Sada, Vice Presidente
Confindustria Salerno; Ago-
stino Soave, Presidente del-

Aziende possono
ridurre i rischi
associati all'attivita
industriale

I'Ordine dei Dottori Commer-
cialisti e degli Esperti Contabili
di Salerno; Maria Teresa Im-

Earato, Presidente di Legam-
iente Campania; Antonio Vi-
sconti, Presidente  del
Consorzio ASI Salerno. A se-
guire, sara lanciata la call
della seconda edizione di ASI
Salerno Awards che que-
st'anno si avvarra della par-
tnership scientifica
dell’'Osservatorio ESG-Ability
della Sapienza Universita di
Roma, nato per iniziativa della
benefit startup universitaria
E.R.M.E.S. st per svolgere at-
tivita di ricerca e analisi sui
temi ESG e contribuire allo
sviluppo di una cultura dim-
presa pil attenta ai valori
della sostenibilita. A tal pro-
posito, interverra il Presidente
dell'Osservatorio ESG Ability
La Sapienza, Salvatore Espo-
sito De Falco, che presentera
il quesnonano che le aziende
dovranno compilare per par-
tecipare al premio. Previsto
nella stessa sessione l'inter-
vento del consigliere delegato
Esg del Cndcec, nonché gia
Ministro dell'Ambiente, Gian
Luigi Galletti.Jl programma
prevede le testimonianze
delle aziende vincitrici dell’ASI
Salerno Awards 2023 (Aristea
Spa, Cesare Trucillo Spa, Cti
Foodtech  srl,  Genetic
Spa, 1.GI. Srl, Gruppo Indu-
striale Di Giacomo 5rl, Gruppo
Sada, Miras Energia srl, Real

Sud Spa, Trans Italia Spa,
Cooperativa Sociale Il Giar-
dino dei Libri - Menzione Spe-
ciale Sociale), mentre alle
16.45 & previsto il secondo
talk dal titolo "Gli ESG per le
PMI, 1l ruolo della finanza®, al
quale parteciperanno: il Pre-
sidente di Banca Campania
Centro, Camillo Catarozzo; il
Presidente della Bce Capaccio
Paestum, Rosario Pingaro; il
Presidente della Bcc Magna
Grecia, Lucio Alfieri; il Diret-
tore Generale della Bcc Monte
Pruno, Michele Albanese; il
Direttore Generale della Bcc
Aquara, Toni Fernicola; il
Chief Sustainability Officer di
Banca Sella, Andrea Massitti.
Le conclusioni dell'incontro
saranno affidate all'onorevale
Piero De Luca.Asi Salerno
Awards & un'iniziativa patroci-
nata da Ficei, Camera di
Commercio di Salerno, Con-
findustria Salerno, Ordine dei
Dottori Commercialisti e degli
Esperti Contabili di Salerno e
Legambiente Campania, in
collaborazione con Banca
Campania Centro, Bcc Capac-
cio Paestum e Serino, Bcc
Magna Grecia, Banca Monte
Pruno, Bcc Aquara e Sellalab,
Fondazione Cassa Rurale Bat-
tipaglia. Fondazione Saccone
e Gruppo Stratego sono i par-
tner strategici.

- L'attivita apistica in Campania e in provincia di Salerno é& di antica tradizione, ma le problematiche sono tante

Giornata delle Api, Coldiretti: “Provincia di Salerno ha il 17% deIIe arnie Campane”

II 20 maggio si celebra in
tutto il mondo la giornata de-
dicata alle api. Un settore
particolarmente importante
anche per la provincia di Sa-
lerno che ha festeggiato I'oc-
casione con laboratori e
deqgustazioni al Mercato Co-
perto Campagna Amica “Are-
chi” di  Salerno, per
promuovere il consumo di
miele e sensibilizzare la citta-
dinanza verso un prodotto
difficile da oftenere e per
questo molto prezioso. L'atti-
vita apistica in Campania e in
provincia di Salerno & di an-
tica tradizione, ma le proble-
matiche connesse
all'allevamentc delle api si
sono profondamente modifi-
cate nell'ultimo ventennio per
la concomitanza di una serie

di fattori a partire dalle mu-
tate condizioni climatiche che
determinano in quasi tutti i
comprensori lunghi periodi di
siccita, che giungono in molti
casi a compromettere forte-
mente la produzione di miele
e la sopravvivenza stessa
delle famiglie. In Campania,
stando ai dati Coldiretti, le
arnie sono quasi 80mila. Sa-
lerno vanta circa il 17 per
cento della produzione regio-
nale. “Preoccupa il fenomenc
della concorrenza sleale —
spiega il direttore di Coldiretti
Salerno Enzo Tropiano - a
causa di importazioni mas-
sicce da Paesi con standard
produttivi e qualitativi netta-
mente inferiori ai nostri. 1l
calo delle produzioni ha la-
sciato spazio alle importazioni

dall'estero che nel 2022 sono
cresciute del +12% per un
quantitativo di oltre 26,5 mi-
lioni di chili, provenienti
anche da Paesi che non sem-
pre brillano per trasparenza e
sicurezza alimentare. Il nu-
mero assoluto pill alto viene
fatto registrare dalla Cina e
dalla Turchia che detengono
il record di campioni sospetti.
Parliamo di miele prodotto in
altri paesi e miscelato prima
di essere rispedito in Italia.
Noi consigliamo sempre di
acquistare miele locale — con-
tinua Tropiano — e soprat-
tutte di  leggere con
attenzione le etichette che
deve riportare la raccolta sul
territorio nazionale e non in
paesi Ue o ancora peggio
extra Ue perché il miele pro-

veniente dall’estero molto
spesso risulta spesso di bassa
qualita e viene venduto a
prezzi inferiori, esercitando
una pressione al ribasso sulle
quotazioni di quello italiano.
Siamo costretti a fare i conti
con un'importazione selvag-
gia che va assolutamente re-
golata. 1l Consiglio di
Coldiretti & di acguistare i
prodotti locali che sono sem-

pre i migliori, direttamente
dalle aziende agricole o
presso i Mercati campagna
Amica del territorio. Leggere
bene le etichette, scegliere
aziende del territorio, argi-
nare |'invasione del mercato
di prodotti di dubbia prove-
nienza pud contribuire a ga-
rantire un futuro ad arnie ed
alveari presentr nella nostra
provincia".
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